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1. ЗАМОРОЗКА ЯГОД (В МОРОЗИЛЬНОЙ КАМЕРЕ) 








2. КОНСЕРВИРОВАНИЕ (ВАРЕНЬЕ, КОМПОТ)

	ВАРЕНЬЕ ИЗ ЧЕРНИКИ

	





	
ВАРЕНЬЕ ИЗ ГОЛУБИКИ

	

	



	
ВАРЕНЬЕ ИЗ БРУСНИКИ

	





ВАРЕНЬЕ ИЗ КРАСНОЙ СМОРОДИНЫ 


	КЛУБНИЧНОЕ ВАРЕНЬЕ

	





	
ВАРЕНЬЕ ИЗ КРЫЖОВНИКА

	



	
ВАРЕНЬЕ ИЗ ЗЕМЛЯНИКИ 

	




	
ВАРЕНЬЕ ИЗ МАЛИНЫ 

	




	
КЛУБНИЧНЫЙ КОМПОТ

	

	



	
КОПМОТ ИЗ КРАСНОЙ СМОРОДИНЫ

	





	
КОМПОТ ИЗ МАЛИНЫ 

	

	



	БРУСНИЧНЫЙ КОПМОТ

	




3. СУШКА ЯГОД

	СУШЕНАЯ МАЛИНА

	

	

	СУШЕНАЯ КЛУБНИКА 

	

	




	СУШЕНАЯ ЧЕРНИКА

	

	





4. ИЗГОТОВЛЕНИЕ СОКА
	СОК ИЗ ЧЕРНОЙ СМОРОДИНЫ

	

	



	СОК ИЗ КРАСНОЙ СМОРОДИНЫ

	




	СОК КЛУБНИКИ 

	

	

	СОК БРУСНИКИ 
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